
Відомості про навчально – матеріальну базу з професії « Кухар,  кондитер» 

 
№ 

п/п 

Назва 

приміщення 

Назва дисципліни Площа, кв. м Площа на 

1 учня 

(слухача)  

Забезпеченість обладнанням 

Власні Орендовані Перелік обладнання Кількість одиниць 

Потреба Фактично 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 Кабінети 1.1.Технології 

приготування їжі та 

борошняних 

кондитерських 

виробів 

 

 

65 - 2,2 Перелік обладнання: 

-Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 

-Демонстраційний стіл 

-Інформаційний стенд 

Нормативно – технічна документація: 

-Збірник рецептур 

-Тематичні папки 

-Комплекти плакатів «Технологія 

приготування страв» 

-Комплекти плакатів «Первинна 

обробка продуктів» 

-Діапроектор «Леті» 

-Графопроектор 

Носії інформації: 

Комплекти діапозитивів по темах:  

-«Страви з м'яса» 

-«Страви з овочів» 

-«Страви з яєць» 

-«Страви з риби» 

-«Страви з птиці» 

-«Страви з сиру» 

-«Холодні страви і закуски» 

-«Напої» 

Комп'ютерні презентації по темах: 

-«Технологія приготування страв з 

м'яса» 

-«Технологія приготування страв з 

риби» 
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-«Технологія приготування напоїв» 

- «Технологія приготування супів» 

-«Технологія приготування 

бутербродів» 

-«Технологія приготування холодних 

страв» 

-«Технологія приготування солодких 

страв» 

Муляжі готових страв 

Муляжі напівфабрикатів 

1 

1 
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45 

20 

1.2. Організації 

обслуговування 

60 - 2 Перелік обладнання: 

-Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 

-Стіл столовий 

-Шафи для посуду 

-Фарфоровий та фаянсовий посуд 

різної ємкості та розміру 

-Посуд із скла різної місткості та 

призначення 

-Металевий посуд різний за 

призначенням та місткістю 

-Столові прибори різних видів 

-Столова білизна: скатертини та 

серветки різного розміру 

-Керамічний посуд 
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12 

1.3. Устаткування 

підприємств 

харчування 

60 - 2 Обладнання: 

-Універсальна кухонна машина П2 

-Настільні циферблатні ваги ВР-

10Ц13У 

-Картоплеочисна машина МОК 250Б 

-Універсальна дискова овочерізка 

МРО50-200 

-Машина для протирання овочів та 

продуктів МПР 350 
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-М'ясорубка для подрібнення сирого 

м'яса та риби МЗМ-82М 

-Тістомісильна машина малогабаритна 

МБТМ 140 

-Електричний котел 100М 

-Електрична плита П-0,17-0,1М 

-Електрична сковорода СЕ-045М 

-Електрична фритюрниця ФЕ 20М 

-Електричний кип'ятильник 

безперервної дії КБЕ-100МН 

-Жарова шафа ЕШВ-2 

-Картоплечистка МОК 250 Б 

 

-Тести по перевірці знань 

-Комплекти плакатів по темах 

-Діапроектор 

-Графопроектор 

-Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 
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1.4. Охорони праці 60 - 2 - Посібники з організації робочих 

місць за професіями 

- Комплекти плакатів з охорони праці, 

техніки безпеки, пожежної безпеки, 

електробезпеки 

- Нормативно технічна документація 

- Підручники, навчальні посібники 

- Діапроектор  

- Кінопроектор  

- Діафільми і кінофільми з охорони 

праці, техніки безпеки, 

електробезпеки, протипожежної 

безпеки 

- Стенди «Протипожежні засоби», 

«Перша медична допомога» 

1 

 

1 

 

 

1 

30 

1 

1 

       5 

 

 

        

       2 

 

4 компл 

8 

 

3 

 

 

1 

60 

1 

1 

       15 

 

 

         

        2 

 

4 компл 



- Натуральні зразки: «Інструменти та 

інвентар, яким заборонено 

користуватися», «Засоби 

індивідуального захисту», «Засоби 

захисту від електроструму», медична 

аптечка 

- Екзаменаційні тестові завдання 

- Робоче місце викладача 

- Робочі місця учнів 
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30 

1.5. Санітарії та 

гігієни, фізіології 

харчування 

60 - 2 - Кодоскоп 

- Нормативно-технічна документація 

- Роздатковий матеріал 

- Таблиці «Санітарія та гігієна» 

- Плакати 

- Презентація «Харчові речовини та їх 

значення» 

- Відеофільм «Глистяні захворювання» 

- Тестові завдання 

- Таблиці «Фізіологія харчування» 

1 

1 компл 

Згідно  

тем 

програми 
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1 
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1 
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Згідно  
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програми 

1 

 

1 

Згідно  

тем 

програми 

1.6. Інформаційних 

технологій 

60 - 2 Обладнання: 

Комп'ютер 

Сканер 

Звукові колонки 

Принтер 

Ксерокс 

Програмне забезпечення: 

Windows ХР UA 

Microsoft Offise 2003 

Бухгалтерія 1С, версія 7.7 

Навчально-наочні посібники: 

Плакати 

Натуральні зразки деталей: 
Комп’ютер 

Системний блок 
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Клавіатура 

Миша 

Модем 

Робоче місце викладача 

Робочі місця учнів 

1 

1 

1 

1 

15 

1 

1 

1 

1 

15 

2 Кухня – 

лабораторія з 

дегустаційним 

залом 

2.1.Виробниче 

навчання  кухарів 

140 - 4,6 Столи виробничі 12 12 

Універсальна кухонна машина з 

комплектом змінних механізмів для: 

перемішування, помелу, протирання, 

просіювання, збивання, подрібнення, 

нарізання ПУ-0,6 

1 1 

Плита електрична ПЕСН-4ШБ 16 комф.  24 комф. 

Шафа пекарна ШПЕ-2,04 1 1 

Настільні ваги ВР-10Ц13У 1 1 

Електроміксер, блендер: Воронеж,  

КF1600ЕР 

4 4 

Шафа холодильна ПВН 1 1 

Електрофритюрниця ФЕ 20М 1 1 

Тостер LG 1 1 

Комбінована мікрохвильова піч з 

грилем RAINFORD  

1 1 

Кавомолка Brazil 1 1 

Чайник електричний ZANYSI 2 2 

Інструмент   

Виїмка для тіста 1 

комплект 
2 

комплект 

Виїмки для бутербродів 2 
комплекта 

2 
комплекта 

Голка для шпигування м’яса  8 7 

Горіхокол 5 5 

Кухарська голка 4 4 

Мусат 2 2 

Набір інструментів для фігурної 

нарізки овочів 

8 8 

Ніж –шкребок для масла 4 4 



Ножиці 2 2 

Ножі корінчасті  5 5 

Ножі карбувальні 8 8 

Ножі кухарської трійки 15 15 

Подрібнювач часнику 2 1 

Пристосування для видалення 

серцевини з яблук 

2 2 

Рибочистки (скребки) 5 4 

Різець для тіста 8 6 

Сікач для відбивання м’яса 5 5 

Тертка 5 6 

Шпажки для шашликів 15 20 

Шпажки пластмасові 30 30 

Яйцерізка 2 2 

Інвентар   

Дошки розробні з відповідним 

маркуванням 

30 30 

Друшляк 4 4 

Вінчик сталевий 4 4 

Качалка 8 12 

Лоток металевий глибокий 8 8 

Лоток металевий мілкий 15 15 

Лопатка металева 15 12 

Лопатка дерев’яна (копистка) 15 15 

Лопатки для розкладання заливних 

страв 

4 4 

Лопатка для торта 4 4 

Лопатка кондитерська 4 4 

Лист кондитерський 8 10 

Ложка гарнірна 4 4 

Ложка супова розливальна 4 4 

Ложки мірні 5 5 

Ложка соусна 50 і 75 г. 8+8 8+8 

Лотки для заливних страв 8 4 



Пензлик для змащування 

 виробів яйцем 
4 4 

Мішок кондитерський  

з набором насадок  
8 8 

Сито волосяне 2 6 

Сито конічне 2 2 

Сито металеве 2 2 

Сито-грохот 2 2 

Ступка з товкачиком 2 2 

Форма для отримання харчового льоду 2 2 

Формочки для корзинок 30 45 

Форми металеві для запікання страв  8 8 

Форми фігурні для заливних страв 15 10 

Цідилки 4 4 

Черпак 0,25-0,5 л 4 4 

Шумівка 2 2 

Щипці для відпуску страв 4 4 

Кухонний посуд   

Горщик керамічний 4 10 

Гусятниця  4 6 

Каструлі  45 45 

Каструля з сітками 2 2 

Котел рибний з решіткою 2 2 

Миска глибока 15 15 

Протвені для запікання страв 5 5 

Сковорідка Д=150-200мм 8 8 

Сковорідка для смаження яєчні 4 4 

Сковорідки Д=250 мм 8 8 

Сотейник 4 4 

Турочка 4 4 

Чайник 2 2 

Столовий посуд   

Баранчики овальні, округлі 5 + 5 5 

Блюдо кругле металеве і фаянсове по 3 по 3 



Блюдо овальне 5 5 

Ваза плоска (плато) 4 4 

Вершківник 2 2 

Ікорниця 2 2 

Кавник 2 2 

Кавовий набір 2 2 

Кокільниця 8 6 

Кокотниця 5 6 

Креманка скляна 15 15 

Лотки фаянсові 3 3 

Лоток для шпрот 3 3 

Молочник 2 2 

Оселедниця 5 6 

Підноси 15 15 

Підставка для яєць (пашотниця) 3 3 

Розетки  5 5 

Салатниці різної форми 15 15 

Склянка конічна або циліндрична з 

потовщеним дном  

15 15 

Склянка чайна 15 15 

Сковорідка порційна 8 8 

Соусники металеві 15 15 

Соусники фаянсові 15 15 

Тарілка глибока напівпорційна 280мл 15 15 

Тарілка глибока столова 15 15 

Тарілка десертна мілка 15 15 

Тарілка закусочна 15 15 

Тарілка мілка столова 30 30 

Тарілка пиріжкова 15 15 

Хрінниця 2 1 

Цукорниця 2 2 

Чайний набір 3 3 

Чайник для заварювання чаю 2 2 

Чайник доливний 2 2 



Чашка бульйонна 15 10 

Столові прибори, білизна   

Виделки 30 30 

Графин 1 1 

Ложки десертні 15 15 

Ложки столові 30 30 

Ложки чайні 30 30 

Ножі 15 15 

Рушники 3 3 

Серветки з тканини 30 30 

Скатерті з тканини 5 6 

3. Кондитерська 

лабораторія  

3.1.Виробниче 

навчання 

кондитерів 

120 - 4 Обладнання   

Столи виробничі 8 8 

Універсальна кухонна машина з 
комплектом змінних механізмів  

ПУ-0,6 

1 1 

Плита електрична ПЕСН-4ШБ 16 комф. 12 комф. 

Шафа пекарна ШПЕ-2,04 1 2 

Електронні ваги ВР-1038 2 1 

Шафа холодильна ПВН 1 1 

Електрофритюрниця ФЕ 20М 1 1 

Чайник електричний 2 2 

Інструмент   

Виїмка для тіста 5 

комплект 
5 

комплект 

Горіхокол 5 5 

Мусат 2 2 

Ніж –шкребок для масла 4 4 

Ножиці 2 2 

Ножі для глазурування 15 12 

Ножі для нарізання 8 8 

Ножі кухарської трійки 15 15 

Пристосування для видалення 

серцевини з яблук 

2 2 



Рибочистки (скребки) різної 

конструкції 

1 1 

Різець для тіста 8 8 

Тертка 8 8 

Інвентар   

Дошки розробні з відповідним 
маркуванням 

15 15 

Друшляк 4 4 

Качалка 15 15 

Лоток глибокий 5 5 

Лоток мілкий 5 5 

Лопатка металева 5 5 

Лопатка дерев’яна (копистка) 5 5 

Ложки мірні 5 5 

Лопатка для торта 5 5 

Лопатка кондитерська 5 5 

Лист кондитерський 8 10 

Пензлик для змащування виробів із 

тіста  

5 5 

Мішок кондитерський з набором 

насадок  

15 15 

Форми для тортів 10 10 

Сито волосяне 5 6 

Сито металеве 5 5 

Ступка з товкачиком 1 1 

Формочки для корзинок 45 45 

Черпак 0,25-0,5 л 2 2 

Шкребки для тіста  5 

Шумівка 2 2 

Щипці для відпуску кондитерських 

виробів 

5 5 

Кухонний посуд   

Каструлі різної ємності та матеріалу, 

який не вступає в реакцію з продуктами 

15 15 



Миска глибока 15 15 

Сковорідки різного діаметру 15 15 

Чайник 2 2 

Столовий посуд   

Блюдо кругле, овальне 15 15 

Ваза плоска (плато) 5 5 

Тарілка пиріжкова 15 15 

Підноси 15 15 

Склянка чайна 15 15 

Цукорниця 2 2 

Чайник для заварювання чаю 2 2 

Столові прибори, білизна   

Виделки 30 30 

Графин 1 1 

Ложки чайні 15 15 

Ножі 15 15 

Серветки з тканини 15 15 

Скатерті з тканини 5 5 
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