
Відомості про навчально – матеріальну базу з професії 

«7412 Пекар;  8229 Лаборант хіміко – бактеріологічного аналізу» 

№ 

п/п 

Назва 

приміщення 

Назва дисципліни Площа, кв. м Площа 

на 1 учня 

(слухача) 

Забезпеченість обладнанням 

Власні Орендовані Перелік обладнання Кількість одиниць 

Потреба Фактично 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1. Кабінети 1.Охорони праці 60 - 2 - Посібники з організації робочих 

місць за професіями 

- Комплекти плакатів з охорони 

праці, техніки безпеки, пожежної 

безпеки, електробезпеки 

- Нормативно технічна документація 

- Підручники, навчальні посібники 

- Діапроектор  

- Кінопроектор  

- Діафільми і кінофільми з охорони 

праці, техніки безпеки, 

електробезпеки, протипожежної 

безпеки 

- Стенди «Протипожежні засоби», 

«Перша медична допомога» 

- Натуральні зразки: «Інструменти та 

інвентар, яким заборонено 

користуватися», «Засоби 

індивідуального захисту», «Засоби 

захисту від електроструму», медична 

аптечка 

- Екзаменаційні тестові завдання 

- Робоче місце викладача 

- Робочі місця учнів 

 

1 

 

1 

 

 

1 

30 

1 

1 

       5 

 

 

        

       2 

 

4 компл 

 

 

 

 

 

2 компл 

1 

30 

8 

 

3 

 

 

1 

60 

1 

1 

       15 

 

 

         

       2 

 

4 компл 

 

 

 

 

 

2 компл. 

1 

30 



2.Технології хлібопекарного 

виробництва, сировини і 

матеріалів 

60 - 2 - Робоче місце викладача 

- Робочі місця учнів 

-Інструкції з ТБ при виконанні робіт 

в хлібопекарній галузі 

-Комплекти плакатів з технології 

виробництва хлібобулочних виробів 

-Нормативно – технічна 

документація  

-Підручники 

-Посібники 

Мультимедійне забезпечення: 

-ноутбук 

-проектор 

-екран 

- електронні носії з презентаціями по 

технології виробництва 

хлібобулочних виробів 

Стенди: 

-Форма і розміри хлібних виробів; 

-Хліб та хлібобулочні вироби; 

-Різновидності пирогів та елементи їх 

оздоблення; 

-Інформаційний бюлетень; 

-Моя професія – пекар 

Натуральні зразки: 

-Муляжі пирогів та короваїв; 

-Муляжі хлібобулочних виробів; 

-Хлібні вироби; 

-Борошно різних ґатунків; 

-Сіль різних ґатунків 

-Дріжджі різних видів; 

-Цукристі речовини, патока; 

-Жири; 

-Повидло, джеми, варення 

-Родзинки, мак, горіхи; 

-Прянощі і ароматизатори 

1 

30 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

30 

15 

 

1 

1 

1 

10 

 

 

 

1 

1 

1 

 

1 

1 

 

2 

5 

3 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 

30 

1компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

30 

30 

 

1 

1 

1 

12 

 

 

 

2 

1 

1 

 

1 

1 

 

6 

10 

10 

5 компл 

5 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

5 компл 



Тестові завдання: 

-Контроль знань з 

предмету»Технологія х/п 

виробництва» 

-Контроль знань з предмету 

«Сировина і матеріали» 

-Екзаменаційні тестові завдання  

 

      15 

 

 

15 

 

5 

 

       15 

 

 

30 

 

15 

3.Устаткування хлібопекарного 

виробництва 

60 - 2 - Діапроектор «Леті» 

- Кінопроектор «Радуга» 

- Графопроектор 

- Кіноекран 

-Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 

- Підручники, довідники,  

-Роздатковий дидактичний матеріал 

- Тести по перевірці знань з предмету  

-Плакати 

Натуральні зразки: 

-Тістомісильна машина ТММ-1М 

-Пекарська шафа  

-Електрофритютниця Eltron 

Схеми: 

-Машина для поділу тіста і 

формування тістових заготовок ХТД; 

-Просіювач  А2-ХПГ 

-Дозатор розчинів 

-Хлібопекарська піч 

-Механізація і автоматизація 

виробничих процесів 

1 

1 

1 

1 

1 

30 

30 

Згідно 

КМЗ 

1 компл. 

 

1 

1 

1 

 

1  

 

1  

1 

 

1 компл 

 

1 

1 

1 

1 

1 

30 

30 

Згідно 

КМЗ 

1 компл 

 

1 

1 

1 

 

1  

 

1  

1 

 

1 компл 

 

4.Електротехніки 68 - 2,3 -Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 

- Підручники, довідники, 

роздатковий дидактичний матеріал. 

- Тести по перевірці знань з предмету  

 

 

1 

30 

Згідно 

КМЗ 

Згідно 

тем 

 

1 

30 

Згідно 

КМЗ 

Згідно 

тем 

 



Електрифіковані стенди: 

-Режим роботи трансформатора 

-Режим роботи генератора 

-Режим роботи випрямляча 

-Режим роботи напівавтомата 

-Схема роботи напівавтомата 

-Характеристика дуги зварювального 

апарата ТСК-500 

Макети: 

-Випрямляч ВД 202, ВД 306 

-Трансформатор ТСМ 250, ТСП 2 

-Генератор ГД 304 

Натуральні зразки: 

-Трансформатори типу ТД, ТДМ, ТС, 

ТМ 

-Асинхронний двигун АО 2,2 

-Синхронний двигун  

-Рубильник ЯРВ 100 

-Вимикач ПНВ 10 

-Автоматичний перемикач АП-50 

-Запобіжник ПК 100 

-Електричний пускач ПМЕ 111 

-Електричне реле  

-Перетворювач ПД 501  

-Електричний підсилювач  

-Теплові реле ТР-6, ТР10, ТР-20 

Плакати 

Електроприлади: 

-для заміру електроструму «Кліщі 

Дітца» 

-для заміру електрона пруги 

«Вольтметр» Э365-1 

1 

       1 

1  

1 

1 

1 

 

 

 

1 

1 

1 

 

1 

 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 компл 

 

1 

 

 

1 

1 

       1 

1  

1 

1 

1 

 

 

 

1 

1 

1 

 

1 

 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 компл 

 

1 

 

 

1 

5.Технохімічного контролю, 

основ мікробіології, санітарії і 

гігієни 

72 - 2,4 -Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 

Обладнання: 

-Мікроскопи МБР-1 

1 

30 

 

5 

1 

30 

 

15 



-Лабораторний посуд загального та 

спеціального призначення 

-Металеве лабораторне обладнання 

-Лабораторні електроприлади 

-Набір реактивів для лабораторних 

досліджень  

Натуральні зразки: 

-Препарати для мікроскопіювання 

-Зразки борошна різних ґатунків 

-Зразки зерна різних зернових 

культур 

Плакати: 

-Набір плакатів з мікробіології 

-Набір плакатів з технохімічного 

контролю 

Підручники 

Посібники 

Тестові завдання: 

-Контроль знань з предмету 

«Технохімічний контроль» 

-Контроль знань з предмету «Основи 

мікробіології, санітарії та гігієни» 

-Тестові екзаменаційні завдання 

Стандарти: 

-Контроль показників якості 

пшеничного та житнього хліба 

-Контроль показників якості 

булочних виробів 

-Контроль показників якості 

сухарних та бубличних виробів 

-Визначення пористості та 

кислотності готових виробів 

-Визначення якості напівфабрикатів з 

тіста 

Мультимедійне забезпечення: 

Ноутбук 

10 компл 

 

10 компл 

1 компл 

5 компл 

 

 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

 

 

1 компл 

1 компл 

 

30 

15 

 

 

1 

1 

 

1 

 

1 

 

1 

 

1 

 

1 

 

1 

 

 

1 

15 компл 

 

15 компл 

2 компл 

15 компл 

 

 

3 компл 

5 компл 

5 компл 

 

 

2 компл 

2 компл 

 

90 

60 

 

 

30 

30 

 

1 

 

        1 

 

1 

 

1 

 

1 

 

1 

 

 

1 



Проектор 

Екран 

Електронні носії інформації: 

-«Обладнання та задачі 

лабораторного контролю 

хлібозаводу» 

-Презентація «Вимоги до якості 

напівфабрикатів та готових 

хлібобулочних виробів» 

-Презентація та фільм «Будова 

плісневих грибів» 

- Презентація та фільм 

«Використання мікробів при 

виробництві твердого сиру» 

- Презентація та фільм «Відкриття 

вченими – мікробіологами 

антибіотиків» 

-Фільм «Хвороботворні мікроби» 

-Фільм «Використання мікробів при 

виробництві вина та шапманського» 

-«Техніка безпеки при проведенні 

різних видів робіт в лабораторії» 

Натуральні зразки та еталони: 

-зернові культури, що вирощуються 

в Полтавському регіоні; 

-зразки борошна пшеничного та 

житнього 

1 

1 

 

1 

 

 

1 

 

 

1 

 

        1 

 

 

        1 

 

 

        1 

        1 

 

        1 

 

    

1компл 

1 компл 

 

1 

1 

 

1 

 

 

1 

 

 

1 

 

1 

 

 

1 

 

 

1 

1 

 

1 

 

 

  1 компл 

1 компл 

6.Техніка лабораторних хіміко – 

бактеріологічних робіт, 

спеціальна технологія 

72 - 2,4 -Підручники з техніки лабораторни 

робіт 

-Підручники з спецтехнології 

-Навчальні посібники 

-Плакати з техніки лабораторних 

робіт 

-Плакати з спецтехнології 

-Контрольні та екзаменаційні тестові 

завдання 

30 

 

30 

30 

60 

 

2 компл 

5 

 

120 

 

90 

60 

140 

 

6 компл 

30 компл 

 



-Робоче місце викладача 

-Робочі місця учнів 

Мультимедійне забезпечення: 

-ноутбук 

-проектор 

-демонстраційний екран 

-набір дисків з комп'ютерними 

презентаціями  

Інвентар: 

-столи лабораторні 

-аптечки першої медичної допомоги 

-вогнегасник 

-шафи для зберігання лабораторного 

посуду 

-шафи для зберігання хімічних 

реактивів 

-шафа витяжна ШУВ-1 

-дошка для сушіння хімічного посуду 

-засоби для індивідуального захисту 

-сейф для зберігання хім.реактивів 

Хімічний посуд: 

-скляний посуд загального 

призначення 

-скляний посуд спеціального 

призначення 

-мірний посуд 

-металеве лабораторне обладнання 

-фарфоровий  посуд 

Електричні та нагрівні лабораторні 

прилади: 

-рідинні пальники 

-плити електричні ASEL 

-водяні бані ВБ-2 

-автоклав горизонтальний АГ-1 

-сушильні шафи СЕШ-1 

-термостат ТГУ-0,1-200 

1 

30 

 

       1 

1 

1 

1 

 

 

16 

1 

1 

1 

 

1 

 

1 

1 

30 

1 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

 

 

30 

2 

1 

1 

1 

1 

1 

30 

 

1 

1 

1 

16 

 

 

16 

2 

1 

2 

 

2 

 

1 

1 

60 

1 

 

2 компл 

 

2 компл 

 

2 компл 

2 компл 

2 компл 

 

 

30 

4 

2 

1 

1 

1 



-муфельна піч СНОЛ-1,6.2,5.1/9-И4 

-стерилізатор та електростерилізатор 

ST-125 

-млин універсальний лабораторний 

«Циклон» 

-дистилятор ДЗ 4-2 

-центрифуга ЦЛУ-1 

-електрочайник ZANYSI 

-пробірконагрівачі ЗЦ-1125 

Вагове лабораторне обладнання: 

-терези напільні ВР-1038 

-терези чашкові для грубого 

зважування ВТК 

-терерзи торсійні  

-терези технохімічні ВЛТ-1 

-терези для визначення натурної 

маси зерна (1л пурка) 

-терези аналітичні ВЛР-200 

-терези лабораторні квадрантні 

ВЛКТ-2 

-набори різноважок для 

технохімічних терезів 

Прилади і пристрої: 

-термометри 

-манометри  

-ареометри молочні 

-пікнометри 

-цукрометри 

-спиртометри  

-урометри 

-прилад Алямовського для 

визначення РН 

-шкали стандартні для визначення 

РН 

-фільтри 

1 

1 

        

       1 

 

1 

1 

1 

5 

 

1 

1 

 

1 

1 

1 

 

1 

1 

 

     15 

 

 

15 

       1 

1 

1 

1 

1 

 

15 

 

15 

5 

 

1 компл 

1 

2 

       

        1 

 

1 

1 

1 

5 

 

1 

15 

 

1 

2 

1 

 

1 

1 

 

      15 

 

 

15 

2 

2 

2 

2 

1 

 

30 

 

30 

10 

 

5 компл 



-прилад «Рекорд» для визначення 

чистоти молока 

-фільтрувальний папір різної 

щільності 

-лупи 

-прилад для визначення білка 

«Екоміак» 

-вологометр для визначення 

вологості зерна 

-іонометр 

-рефрактометр 

-психрометр 

-ділитель 

-прилад для визначення натурної 

маси зерна 

-прилад для визначення клейковини 

-Прилад Журавльова 

-універсальна центрифуга ЦЛУ-1 

-мутівки 

-металеві трубки-відбірники для 

відбору проб молока 

Обладнання для мікроскопіювання: 

-мікроскоп «Білам» 

-мікроскопи учнівські 

-набори готових фіксованих 

препаратів для мікроскопіювання 

-чашки Петрі 

-предметні та накривні стекла 

-ватні пробки 

-піпетки 

-голки препарувальні 

-петлі бактеріологічні 

-барвники 

Хімічні реактиви та матеріали: 

-неорганічні  речовини; 

-органічні речовини; 

 

15 

1 

 

1 

 

1 

1 

1 

1 

1 

 

1 

1 

1 

1 

1 

 

 

1 

15 

15 

 

15 

30 

30 

15 

15 

15 

2 компл 

 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

 

15 

1 

 

1 

 

1 

1 

1 

1 

1 

 

1 

1 

1 

2 

2 

 

 

1 

30 

30 

 

30 

50 

30 

30 

15 

15 

5 компл 

 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 



-набір мінеральних добрив; 

-індикатори; 

-барвники; 

-сухі поживні середовища; 

-імерсійні олійки; 

-для дослідження якості консервів; 

-для дослідження якості молока та 

молокопродуктів; 

- для дослідження якості меду; 

для дослідження якості м'яса та 

ковбаси; 

-для дослідження якості грунтів; 

- для дослідження якості борошна, 

хлібобулочних виробів та 

напівфабрикатів; 

-для дослідження якості олії; 

- для дослідження якості зерна, 

крупи, комбікормів 

Стенди: 

-Загальні правила ТБ  

-Наша професія – лаборант хіміко-

бактеріологічного аналізу 

Натуральні зразки та еталони: 

-зернові культури, що вирощуються 

в Полтавському регіоні; 

-зразки борошна пшеничного та 

житнього; 

-зразки грунтів 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

 

 

1 компл 

1 компл 

 

       

       1 

1 

 

 

  1 компл 

 

  1 компл 

 

  1 компл 

5 компл 

5 компл 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

 

 

1 компл 

1 компл 

 

 

        1 

1 

 

 

1 компл 

 

 5 компл 

 

1 компл 

2. Лабораторії  1. Технології хлібопекарного 

виробництва 

64 - 4,2 -Робоче місце викладача; 

-Робочі місця учнів; 

-Підручники; 

-Посібники; 

-Плакати; 

-Інструкційні карти; 

-Нормативні документи та інструкції; 

-Стандарти  на готові вироби та ТУ; 

1 

15 

30 

5 

1 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

1 

15 

120 

30 

32 

30 компл 

5 компл 

5 компл 



-Рецептури хлібобулочних виробів; 

-Контрольні  тестові завдання 

 

Натуральні зразки: 

-Напівфабрикати хлібобулочних 

виробів; 

-Хлібні вироби; 

-Борошно різних ґатунків; 

-Сіль різних ґатунків 

-Дріжджі різних видів; 

-Цукристі речовини, патока; 

-Жири; 

--Яйця; 

-Повидло, джеми, варення 

-Родзинки, мак, горіхи; 

-Прянощі і ароматизатори 

Обладнання, прилади, інструменти: 

-Піч хлібопекарська із стаціонарним 

подом П-144; 

-Малогабаритні кондитерські печі 

Аsel; 

-Фритюрниця ЕLTRON; 

-Стаціонарні стелажі; 

-Ємності різного об'єму; 

-Листи металеві; 

-Форми для випікання; 

-Скребки; 

-Пензлики; 

-Сита; 

-Ножі звичайні та фігурні; 

-Сушильна шафа СЕШ-1 ; 

-Муфельна піч СНОЛ-1,6.2,5.1/9-И4; 

-Прилад РЗ-БПЛ для визначення 

білості борошна; 

-Прилад ИДК-1 для визначення 

розтяжності і пружності клейковини; 

5 компл 

5 компл 

 

 

5 

 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

 

1 

 

1 

 

1 

2 

8 

30 

30 

1 

1 

1 

2 

1 

1 

1 

 

1 

 

15 компл 

15 компл 

 

 

5 

 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

 

1 

 

4 

 

1 

3 

30 

30 

40 

5 

5 

15 

10 

1 

1 

1 

 

1 

 



-Титрувальна установка для 

визначення кислотності; 

-Прилад ВЧМ для визначення 

гідратаційної здатності клейковини; 

-Терези для зважування ВР-10Ц13У; 

-Прилад Чижова; 

-Ареометр; 

-Ексикатор; 

-Металеві бюкси. 

1 

 

1 

 

1 

1 

1 

1 

20 

 

3 

 

1 

 

1 

1 

3 

2 

20 

2.Устаткування хлібопекарного 

виробництва 

64 - 4,2 -Робоче місце викладача; 

-Робочі місця учнів; 

-Підручники; 

-Посібники; 

-Інструкційні карти; 

-Нормативні документи та інструкції; 

-Контрольні  тестові завдання 

Плакати: 

-Устаткування хлібосховищ і 

експедицій; 

-Устаткування для зберігання 

сировини; 

-Устаткування для підготовки 

сировини; 

-Устаткування для дозування; 

-Устаткування для замісу тіста; 

-Устаткування для поділу тіста і 

формування тістових заготовок; 

-Устаткування для посадки і 

вистоювання тістових заготовок; 

-Хлібопекарські печі; 

-Устаткування для виробництва 

бубличних та сухарних виробів; 

-Механізація і автоматизація 

виробничих процесів 

- Схеми, креслення: 

1 

15 

30 

15 

15 компл 

1 компл 

5 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

 

 

1 

15 

30 

15 

15 компл 

1 компл 

5 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

 

1 компл 

1 компл 

 

1 компл 

 

 



-Тістомісильні машини; 

-Машини для поділу, округлення, 

закручування, надрізання заготовок з 

тіста; 

-Хлібопекарські печі 

Обладнання, пристрої, інструменти: 

-Тістомісильна машина ТММ-1М ; 

-Піч хлібопекарська із стаціонарним 

подом П-144; 

-Лотки; 

-Етажерки; 

-Стелажі 

-Листи металеві; 

-Форми для випікання; 

-Скребки; 

-Пензлики; 

-Сита; 

-Ножі звичайні та фігурні; 

-Фритюрниця ЕLTRON 

1 

1 

 

 

1 

 

1 

1 

 

5 

2 

2 

15 

15 

5 

5 

5 

5 

1 

1 

1 

 

 

1 

 

1 

1 

 

5 

2 

2 

15 

15 

5 

5 

5 

5 

1 

3.Хіміко-бактеріологічного 

аналізу та техніко-хімічного 

контролю 

72 - 4,8 -Робоче місце викладача; 

-Робочі місця учнів; 

-Підручники; 

-Посібники; 

-Плакати 

-Інструкційні карти; 

-Нормативні документи та інструкції; 

-Контрольні  тестові завдання; 

-Навчальні кінофільми; 

-Навчальні діафільми; 

-Слайди 

Технічні засоби навчання: 

-кіноапарат «Радуга»; 

-графопроектор «Лектор»; 

-діапроектор «Леті» 

Вагове обладнання: 

-терези напільні ВР-1038; 

1 

15 

60 

30 

90 

15 компл 

1 компл 

5 компл 

10 

10 

80 

 

1 

1 

1 

 

1 

1 

15 

120 

90 

125 

30 компл 

5 компл 

15 компл 

      10 

10 

80 

 

1 

1 

1 

 

1 



-терези чашкові для грубого 

зважування ВТК ; 

-терези технохімічні ВЛТ-1 

-терези торсійні WТ-50; 

-терези циферблатні ВТ-500; 

-терези торгові циферблатні вТК-500  

-терези квадрантні ВЛКТ; 

-терези спеціального призначення 

(літрова пурка); 

-терези аналітичні АДВ-200 

Лабораторне обладнання та 

прилади: 

-витяжна шафа ШУВ-1; 

-шафи для хімреактивів; 

-муфельна піч СНОЛ-1,6.2,5.1/9-И4; 

-електричний млин “Циклон»; 

-електроцентрифуга ЦАУ-1; 

-термостат ТГУ-0,1-200; 

-термостат біологічний; 

-електроплита лабораторна ASEL; 

-сушильна шафа СЗС-1М; 

-нагрівачі пробірок; 

-дистилятор ДЗ-4-2; 

-водяна баня багатомісна ВБ-2; 

-електростерилізатор; 

-автоклав горизонтальний АГ-1; 

-корпоратор Міхаеліса; 

-термограф; 

-психрометр; 

-прилад РКСБ-104; 

-мікротон; 

-термометри; 

-терморегулятор контактний; 

-ареометр молочний; 

-урометр; 

-психрометр; 

1 

 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

 

1 

 

 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

15 

 

3 

1 

1 

1 

1 

1 

 

1 

 

 

1 

2 

1 

1 

1 

1 

1 

2 

1 

5 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

15 

1 

5 

1 

5 

1 

1 



-сахарометр; 

-дошки для крапельного аналізу; 

-стерилізатори; 

-штатив для піпеток; 

-штатив для пробірок 

Лабораторний посуд та приладдя: 

-пробірки прості аналітичні; 

-пробірки центрифугувальні; 

-пробірки градуйовані; 

-лійки прості аналітичні; 

-лійки ділильні; 

-лійки крапельні; 

-колби круглі плоскодонні; 

-колби конічні; 

-колби Бунзена; 

-промивалки; 

-кристалізатори; 

-холодильники прямі; 

-холодильники зворотні; 

-сифони; 

-колби з круглим дном; 

-ексикатори; 

-дефлегматори; 

-апарат Кіпа; 

-крапельниці з кришкою; 

-бюкси скляні; 

-хлоркальцієві трубки; 

-бюретки; 

-мікробюретки; 

-мірні колби; 

-мірні циліндри; 

-вимірювальні піпетки; 

-градуйовані піпетки; 

-мірні стаканчики; 

-градуйовані мірні пробірки; 

-мензурки; 

1 

1 

1 

1 

1 

 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 компл 

2 

2 

1 

5 

30 

5 

5 

5 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

1 

15 

1 

15 

30 

 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

5 

15 

5 

10 

10 

5 

5 компл 

2 

2 

1 

30 

50 

5 

5 

5 

5 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

5 компл 



-градуйовані колби; 

-піпетки автомати; 

-водоструменеві вакуум-насоси; 

-чашки випарювальні з носиком; 

-чашки випарювальні з ручкою; 

-ступки з товкачиком; 

-лійки Бюхнера; 

-тиглі різної місткості; 

-чашки металеві; 

-бюкси металеві; 

-тигельні щипці; 

-ложки – шпателі; 

-металеві совки; 

-метлевий щуп для відбору проб 

масла; 

-мутівка металева для молока; 

-трубка металева для відбору проб 

молока; 

-ступки металеві; 

-штатив Бунзена; 

-триноги металеві; 

-пінцети металеві; 

-ножиці металеві; 

-набір металевих сит; 

-металева пластинка для визначення 

маститного молока 

-Хімічні реактиви 

-Отруйні хімічні речовини 

-Легкозаймисті речовини 

-Реактиви для мікробіологічних 

досліджень 

-Індикатори 

5 компл 

5 компл 

1 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

5 

5 компл 

5 

15 

5 

30 

15 

1 

 

1 

1 

 

2 

5 

5 

15 

5 

1 

5 

 

5 компл 

1 компл 

1 компл 

2 компл 

 

5 компл 

5 компл 

5 компл 

1 

15 компл 

15 компл 

15 компл 

5 

5 компл 

15 

50 

15 

50 

30 

1 

 

1 

2 

 

5 

5 

15 

30 

5 

5 

15 

 

15 компл 

2 компл 

2 компл 

5 компл 

 

5 компл 

3. Майстерні 1.Навчально – виробнича 

дільниця на ТОВ 

«Решетилівський хлібозавод» 

540 - 36 Обладнання: 

-Гідротермічна піч ГТП; 

-Вакуумна тістоподільна машина 

ВТМ-2; 

 

1 

1 

 

 

1 

1 

 



-Машина тістозамішувальна Л4-

ХТВ; 

-Батоноформовочна машина ААОВ-

ХПВ; 

-Діжа А-2ХТД; 

-Шафа кінцевої розстійки Т4-ШПР-1 

-Просіювач ААОВ-ХТА; 

-Машина розкаточно-закаточна 

ААОВ-ШФП; 

-Форми пекарські АК7, АК5М2, АК9, 

АК12; 

-Шафи пекарні Ш4-ПР2; 

-Шафа розстойна ШТР-18; 

-Шафа сушійна 68 ПКА-2 

-Тістомісильна машина МБТМ-140; 

-Прес макаронний ПМП-01; 

-Шафа розстійна  ЩТР-18; 

-Тістоміс М5ТМ; 

-Шафа пекарська Ш4-ПРЄ-1 

-Просіювач малогабаритний ААА 

ОВ-ХПА; 

-Машина розкатки тіста ААОВ-

ШФП; 

-Машина упаковки штучних виробів 

УММ; 

-Робоче місце майстра; 

-Робочі місця учнів для проходження 

вступного інструктажа; 

-Робоче місце пекаря 

1 

 

1 

 

1 

1 

1 

1 

 

1 компл 

 

2 

3 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

 

1 

 

1 

 

1 

15 
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1 

 

1 
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1 компл 
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1 
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Директор ліцею                                        Г.В.Волошин 
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